
 
HERZLICH WILLKOMMEN IM 

 

GRUBER´S RESTAURANT  
 

 

EIN STÜCK ÖSTERREICH IM RHEINLAND  
 
 

 
Starten Sie Ihren Abend mit einer Flasche  

prickelndem Österreich. 
 
 
           0,75 
Weingut Steininger, Langenlois        
2017 Grüner Veltliner Sekt Reserve Brut      50  

2019 Muskateller Sekt Brut       50 

2015 Riesling Sekt „Elementar“ Zero Dosage     70 

 
Weingut Bründlmayer, Langenlois        
 Rosé Sekt Brut Reserve       55  

 
Weingut Jurtschitsch, Langenlois        
 Rosé Brut Klassik (Bio) (Zweigelt, Pinot Noir & St. Laurent)   60 

2015 Grüner Veltliner Brut Nature (Bio)      65 
 
Weingut Johann Topf, Strass        
2014 Grüner Veltliner Sekt Große Reserve Brut     80  

 
Schlumberger, Wien         
2017 Grüner Veltliner Sekt Klassik Brut      46  

 
Weingut Klug, Leutschach / Weinstrasse       

Schilcher Frizzante        36  
 

 

ALKOHOLFREI 
            
Weingut Gross & Gross, Südsteiermark       
2020 Flein Fizz (Saft von Sauvignon Blanc & Gelber Muskateller)  36 
 

 
 

 Käsewagen 
 

Fromagerie Gruber aus der Steiermark 
Chutney│Früchtebrot 

 
zzgl. zum Menü 11 



Gruber´s Überraschungsmenü 
(nur tischweise möglich) 

Die Maxime unserer Küche sind die artgerechte Herkunft der Produkte, deren Frische, 
ihre saisonale und regionale Verbundenheit sowie Vielfalt und Qualität. 

Dabei sind wir mehr als ein klassischer Österreicher. 
Wir haben die ursprüngliche Küche Österreichs kreativ fortgeführt. 

Lassen Sie sich überraschen. 

6 Gang Menü 99 

Menü 
 

Hokkaido Kürbis 
Orange│Curry│Cashew 

Grafschafter Weinbergschnecken 
Spinat│Kräuterbutter│Saiblings Kaviar 

Kärntner Kasnudel 
Spitzkohl│Blaubeere│Nussbutter 

Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken 
Preiselbeeren│Erdäpfel-Gurkensalat 

Gekochter Tafelspitz  
Trocken gereiftes Pommern Rind 

Apfelkren│Schnittlauchsauce 
Rahmspinat│Salz-Erdäpfel 

Kaiserschmarrn 
Zwetschkenröster│Apfelmus 

Backhendl 
Vogerlsalat│Preiselbeeren 

Tafelspitzbouillon 
Wiener Einlagen 

Gebratener Wolfsbarsch 
Karfiol│Berberitze│Haselnuss 

Rosa Rücken von der Holsteiner Färse  
Paprika & Kürbis vom Biohof Frings  

Wirsingroulade 
Had´n│Bergkäse│Dörrpflaume 

„Linzerschnitte“ 
Johannisbeere│Haselnuss 

3 Gang Menü 55         4 Gang Menü 62           5 Gang Menü 72 

(Für die Färse im Hauptgang fällt ein Aufpreis von 10€ an) 

Allergene teilen Sie bitte unserem Serviceteam mit.  

Alle Preise in Euro 

Vorspeisen

Zwischengänge

Hauptgänge

Desserts


